


LA PREMIERE MACHINE MULTIFONCTION
POUR LA PATISSERIE, LE CHOCOLAT ET LA GLACE.

est une histoire de recherche
et développement depuis plus de 40 ans.

I'expérience et I'histoire
de cette grande idée qui évolue au quotidien.

est le ttmoignage des
professionnels de la gastronomie
dans le monde entier.

sure et confirmeé avec
les meilleurs composants.

TRITTICO: un vrai qui, au quotidien,
vous assure les taches difficiles dans votre
laboratoire et dans le respect des traditions.
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Le Trittico® est exclusivement
BRAV/O. C'est le nom breveté d’une ;
machine unique et inimitable  :

depuis plus de 40 ans!

Nos notoriétés font notre renommeé. “ ¥ Aode
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Trittico Executive Evo & Evo Luxury

Les MUST

Un collaborateur :
« Discipliné

* Régulier

* Rigoureux

* Infatigable

* Robuste

e Inaltérable

e Polyvalent
et Précis

...en un mot,
simplement

Q@w Rien ne sera plus comme avant!
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1)
Insérer les produits, contréler et additionner.
2)
Personnaliser et programmer.
3)

Cuit mieux qu'une casserole - arrive a 115°C avec
une précision a 0.1°C au cceur du produit

Mélange - agitateur avec un parfait raclage
sur les parois de la cuve avec des vitesses réglables

Refroidit - refroidissement et nouvelle génération par la
cristallisation du chocolat ainsi que les crémes et les crémeux.

4)
Rapidité et hygiene
Le mélange chaud descend dans la cuve de
refroidissement sans contaminations et manipulations

extérieurs. Le mélange subit un shock thermique en
garantissant le maximum de I'hygiéne.

5)

Légere, résistante et isolante
En matériel isolant pour empécher dispersion du froid
vers I'extérieur et I'effet condensation, avec possibilité
d’additionner les ingrédients pendant la phase de
refroidissement.

6)

Le systeme ionic de troisieme génération est un
contrdle scientifique du turbinage qui utilise I'analyse
du phénomeéne de migration ionic pour identifier - par

le biais de la double sonde site dans le cylindre de
mantecation - quand la glace est correctement seche,
ferme et du bon volume, méme avec quantité réduite
de production.
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La grande technologie du TRITTICO®

vue de l'intérieur,

7)
Mélange et refroidissement - contréle de la vitesse
d’agitation et modulation de la qualité de froid
pour les différents besoins de chaque produit de
patisserie et salé
Mantecation - cuve monobloc avec diamétre réduit
et injection du gaz multipoint pour améliorer la
distribution du froid et pour une creme glacée ferme,
crémeux et stabile dans la vitrine.

Plaque condenseur, le compresseur
avec rendement élevé, résistance a feuilles.




TRITTICO Executive Evo LUXURY

HAUT DE GAMME pour la PATE A CHOUX!

Avec Trittico® Executive Luxury inclus le kit pate a choux!

créme patissiere
pates de fruits OPTIONAL*
creme au beurre

creme mousseline

bavaroise

tarte citron )
meringue macaron Equilibrium
meringue italienne BALANCE
meringue suisse

pate a bombe

pate a bombe chocolat ({TD
ganache traditionnel

créeme anglaise P.Q. Technologie
guimauve INSIGHT

chocolat coloré
chocolat fondant
chocolat au lait

béchamel

pate a choux

soupe #

sauce salé #

glacage #

tarte citron emulsionné #
cremeux chocolat cycle inv. #
ganache cycle inv. #
bavaroise mixée #

creme patissiere mixée #
creme anglaise mixée #
glace

sorbet

granita

parfait

programme libre
(le “cerveau” n'est pas celui
de Trittico, mais le votre)

programme spécifique
de la production
de petites quantités

BEE!

MODELES DISPONIBLES

305, 457 (du sol) Eau / Air+Eau incorporé ) }
* 610, 1020 (du sol) Eau / Air separé+Eau incorporé # avec l'achat des options .

ACCESSOIRES DE SERIE = Panneaux en acier inox (im.8)

- Agitateur & vitesse variable commandé par variateur de vitesse = Ecran graphique (im.9)

= Kit Evo avec variateur de vitesse sur la cuve supérieur = Kit de rechange de base Executive Evo Luxury

et goulotte chocolat (im.10) * Kit pate a choux (im.13-14)

< Double lecture de température sur le cylindre (im.4) « Ecran tactile (im.15)

= Systéme ionique de 3éme génération

= Levier fermeture de la porte (im.7) AVANTAGES

= Agitateur pour la cuve supérieur (im.2) - Trittico Executive Evo Luxury a tous les avantages
 Goulotte extraction amovible (im.5) du Modeéle Executive Evo et permet

= Dents en metal alimentaire (im.11) d'obtenir une pate a choux parfaite!

 Lavage joint centrale et pistolet lavage extérieur (im.12)

@ *Pour plus d'informations sur OPTIONNEL voir brochure ci-jointe
&, Pour plus d'informations sur les spécifications, vidéos et plus encore a voir configurateur.bravofrance.fr



BRAVO FRANCE

Zac Les Radars

Immeuble La Mulitech 13,
Rue Jean Jacques Rousseau
91350 Grigny | France

Tel.: +33 01 69 43 50 50
bravofrance.fr
info@bravofrance.fr

SARL OCEMANFROID

44 rue du Brivet 44160 Besne

tél. +33 02401958 17
ocemanfroid.com
sav@ocemanfroid.com

L'assistance technique
et la vente des pieces détachées
officielle de Bravo France.

MODELE 122 122 183 183 305 305 457 457 610 _gi%g 1015 1015 air a 1020 13?;’
eau air eau air eau  air+eau  eau ar+eau eau distance  eay istance eau distance
eau +eau
E};glcéuction par Lt | 25 25 3 3 5 5 83 83 10 10 15 15 20 20
mggggﬁgrpm"e w [Lh| 812 | 812 | 12/18 | 12/18 | 20/30 | 20/30 | 30/50 | 30/50 | 40/60 | 40/60 | 60/90 | 60/90 | 75/120 | 75/120
. Vol
Tension @ F}"%\ 230/50/1 | 230/50/1 | 400/50/3 |400/50/3 | 400/50/3 | 400/50/3 | 400/50/3 | 400/50/3 |400/50/3| 400/50/3 |400/50/3| 400/50/3 | 400/50/3 | 400/50/3
Start Pr.,Pl. | Start Pr.,PL.
A kw 18.6 18.9
Puissance (4) 32 33 53 54 58 59 6.3 6.5 9 9.2 11.2 115 Exe.Pr., Evo| Exe.Pr, Evo
17.3 17.6
Largeur @ cm 36 36 50 50 51 51 51 61 61 61 61 61 61 61
Profondeur ® cm 68 68 79 79 80 80+# 95 95 95 95 100 100 115 115
Profondeur © cm = - - - 875 87,5+# 1025 1025 1025 102.5 107.5 107.5 1225 1225
Hauteur ® cm 70 70 78 78 140 140 140 140 141 141 141 141 144 144
Roigs o ium kg | 90 - 114 - 238 - 295 - 329 - 369 - 495 -
Poids ©® St. Plus kg 91 = 120 = 252 = 2901 = 341 - 389 - 515 -
poids & im kg | o1 - 120 - 252 - 201 - 341 - 389 - 515 -
Poids ©® Ex. Evo kg 93 - 122 - 256 - 309 - 346 - 391 - 510 -
Ry kg | 93 - 122 - 256 - 309 - 346 - 391 - 510 -
(1) La production horaire est susceptible de varier en fonction du type de mélange et la densité du produit fini.
(2) aussi Disponible en 60 Hz. (3) Le poids des machines a air est détecté au moment de I'expédition.
(4) Labsorption est exprimée en KW - consommation horaire moyen avec un type de mélange standard comme le fiordilatte.
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Rev. 0618  Les données indiquées peuvent étre modifié par le producteur a tout moment sans préavis.
BRAVO S.P.A.

info@bravo.it

BRAVO ASIA

info@bravo.asia

BRAVO NORTH AMERICA

info@bravonorthamerica.com

BRAVO DEUTSCHLAND

info@bravodeutschland.de

BRAVO MIDDLE EAST

info@bravomiddleast.com

“partenaire a vos c6tés
partout dans le monde”
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*Options pas disponibles Trittico Trittico Trittico Trittico Trittico Executive
pour les modéles de table ) ) ) ) ) .

sauf indication contraire Startronic Premium Startronic Plus Executive Premium Executive Evo Evo Luxury
Equilibrium OPTION OPTION OPTION OPTION OPTION
el OPTION (y compris les | OPTION (y compris les OPTION (y compris OPTION (y compris les | OPTION (y compris les
nsig modzles de table) modéles de table) les modéles de table) modéles de table) modéles de table)
Capteur OPTION (sauf les
ionigue m. modéles 1015 e 1020) \/ \/ \/ \/

. OPTION (sauf les
Granite m. modéles 1015 e 1020) v v \ v
Goulotte extraction OPTION (sauf les
amovible modéles de table) \/ \/ \/ \/
Fredisposition OPTION OPTION v v v
Douchette Lavage OPTION OPTION v v v
Lavage joint centrale OPTION OPTION v v v
Dents en metal OPTION (sauf les OPTION (sauf les Y N N
alimentaire modéles de table) modéles de table)
Tapis en
caouthchouc OPTION v v v v
Panneaux en acier OPTION (sauf les OPTION (sauf les N Vv \V
inox modéles de table) modéles de table)
;;fg;:ermet“re OPTION OPTION v v v
E;f)dh'jiﬁ’f’s'm” OPTION OPTION OPTION OPTION OPTION
Evo Mix OPTION OPTION OPTION OPTION OPTION
e piece OPTION OPTION OPTION OPTION OPTION
Goulotte OPTION OPTION OPTION v v
extraction
, OPTION (sauf les OPTION (sauf les
S LED modéles de table) modéles de table) v v v
Ecran tactile X OPTION OPTION OPTION v

OPTION (sauf les v

Fouet X modéles 122, 183, 1015) OPTION sauf les modéles 183 \/
Kit Evo X X X v v
Predisposition kit
i Al X X X OPTION v
Kit pate & choux X X X OPTION v
gﬁ?‘e’:fe“r OPTION OPTION OPTION OPTION OPTION
gc;?rqenseur Disponible uniqguement pour les modéles de table 122/183

V= sériel X=pas disponibile

BRAVO FRANCE Zzac Les Radars, Immeuble La Multitech, 13, Rue Jean Jacques Rousseau - 91350 Grigny, France
tel. +33 01 69 43 50 50 - bravofrance.fr - info@bravofrance.fr - configurator.bravofrance.fr
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